
 

ROZEZNANIE CENOWE DO PROJEKTU 

"Nowe kwalifikacje ucznia atutem przyszłego pracownika edycja III.” 

 

Nazwa firmy:………………………………………………………………………………….. 

Adres/siedziba:……………………………………………………………………………….. 

NIP:…………………………………………………………………………………………….. 

TEL., FAX, MAIL:………………………………………………………………………….. 

Ja niżej podpisany, składam w imieniu …………………………………………………….. którą/e reprezentuję, ofertę 

którą są noclegi wraz ze śniadaniami i kolacjami lub noclegi lub śniadania i kolacje  podczas szkoleń, które zostaną 

zrealizowane w Pasłęku w okresie od 26 lutego 2021 do 31 czerwca 2021 (szczegółowe terminy szkoleń podano w 

załączniku nr 1 do niniejszego Zapytania). w ramach projektu "Nowe kwalifikacje ucznia atutem przyszłego pracownika 

edycja III.” na podstawie umowy nr RPWM.02.04.01-28-0041/20 realizowanych przez Zespół Szkół Ekonomicznych i 

Technicznych w Pasłęku w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Warmińsko-Mazurskiego na 

lata 2014-2020, poddziałanie 2.4.1 Rozwój kształcenia i szkolenia zawodowego – projekty konkursowe i zobowiązuje się 

wykonać je w cenie: 

Lp. Nazwa towaru Specyfikacja towaru Ilość sztuk Cena jednostkowa 

bruto 

Kwota brutto 

1. Nocleg Pokoje max. 3 osobowe 

 

1 grupa 
Szkolenie Kelner barman 

(9os x 4dni) 

 

2 grupa 
Kurs baristy 

(9os x 1 dzień) 

 

3 grupa 
Szkolenie kulinarne 

(5os x 3dni) 

 

4 grupa 
Kurs kwalifikacyjny – 

operator ładowarek 

teleskopowych 

(4os x 3dni) 

 

5 grupa 
Kurs kwalifikacyjny – 

operator suwnic 

(3os x 3dni) 

 

6 grupa 
Szkolenie kwalifikacyjne 

elektroenergetyczne do 1kV 

(4os x 3dni) 

 

7 grupa 
Kurs obsługi programu 

Symfonia 

(4os x 3dni) 

 

8 grupa 
Szkolenie Excel 

średniozaawansowany i 

zaawansowany 

 

 

 

 

36 szt 

 

 

 

9 szt 

 

 

 

15szt 

 

 

 

 

12szt 

 

 

 

 

9szt 

 

 

 

12szt 

 

 

 

 

12szt 

 

 

 

12szt 

 

 

 

  



 

(4os x 3dni) 

 

9 grupa 
Kurs kwalifikacyjny 

spawania metodą TIG 

(4os x  16dni) 

 

Terminy i miejsce noclegu 

w załączniku nr 1 

 

 

64szt 

 

 

 

 

 

2 Śniadanie i kolacje 1 grupa 

Szkolenie Kelner barman 

(9os x 4dni) 

 

2 grupa 

Kurs baristy 

(9os x 1 dzień) 

 

3 grupa 

Szkolenie kulinarne 

(5os x 3dni) 

 

4 grupa 

Kurs kwalifikacyjny – 

operator ładowarek 

teleskopowych 

(4os x 3dni) 

 

5 grupa 

Kurs kwalifikacyjny – 

operator suwnic 

(3os x 3dni) 

 

6 grupa 

Szkolenie kwalifikacyjne 

elektroenergetyczne do 1kV 

(4os x 3dni) 

 

7 grupa 

Kurs obsługi programu 

Symfonia 

(4os x 3dni) 

 

8 grupa 

Szkolenie Excel 

 

36 szt 

 

 

 

9 szt 

 

 

 

15szt 

 

 

 

 

12szt 

 

 

 

 

9szt 

 

 

 

12szt 

 

 

 

 

12szt 

 

 

 

12szt 

 

 

  



 

średniozaawansowany i 

zaawansowany 

(4os x 3dni) 

 

9 grupa 

Kurs kwalifikacyjny 

spawania metodą TIG 

(4os x  16dni) 

 

Terminy i miejsce śniadań i 

kolacji  w załączniku nr 1 

 

 

 

 

 

64szt 

 

 

 

 

 

 

 

Opis usługi: 

 

1. Usługa polega na zapewnieniu uczestnikom szkoleń noclegu, śniadań i kolacji podczas szkoleń i kursów 

zawodowych. Oferty można składać oddzielnie na I część nocleg  lub II część śniadania i kolacje. 

2. Usługa cateringu powinna spełniać następujące wymagania: W skład śniadania powinny wchodzić co najmniej 

kawa, herbata, cukier, mleko, cytryna, pieczywo, wędliny, sery, jajka, dżem, jogurt, warzywa woda mineralna 

gazowana/niegazowana, owoce. Kolacja powinna składać się z ciepłego posiłku– jedna porcja mięsna  

minimum 120g /osobę lub danie nie mięsne – jedna porcja minimum 120 g/osobę (o konieczności 

przygotowania dania niemięsnego, Wykonawca zostanie poinformowany niezwłocznie po otrzymaniu 

informacji od Uczestników/czek projektu), oraz w skład kolacji powinny wchodzić co najmniej herbata, sok, 

cukier, cytryna, pieczywo, wędliny. 

 Kolacja i śniadanie powinno być dostarczone w styropianowym jednorazowym opakowaniu. Do niego 

dołączone powinny być jednorazowe sztućce (łyżka widelec, nóż), oraz serwetki,  powinny  być 

ciepłe i dostarczone w dniu i godzinie określonej przez Zamawiającego. 

 Wykonawca zobowiązany jest do każdorazowego odbioru we własnym zakresie i na własny koszt resztek i 

opakowań po spożytych posiłkach  

 Liczba dostarczanych posiłków będzie uzależniona od frekwencji na zajęciach – Zamawiający będzie zgłaszał 

zapotrzebowanie w dniu szkolenia do godz. 10.00. 



 

 

3. . Wykonawca zapewni dla uczestników szkoleń zakwaterowanie w hotelu lub ośrodku spełniającym standard 

minimum w Pasłęku. 
 

 Wykonawca musi zagwarantować miejsce noclegowe dla uczniów w pokojach max 3-osobowych. 
 

 Wykonawca musi dysponować pokojami ogrzewanymi (temperatura w pomieszczeniach noclegowych – min. 

20°C), z dostępem do łazienki (wyposażoną w umywalkę, toaletę, wannę lub prysznic), TV, dostęp do Internetu 
 

 Usługa noclegowa musi być zrealizowana w jednym obiekcie. Nie dopuszcza się 

zakwaterowania części uczestników w innym (współpracującym) ośrodku/hotelu. 
 

 Pokoje hotelowe zostaną udostępnione w pierwszym dniu pobytu od godz. 12.00, i w ostatnim dniu pobytu do 

godziny 15.00. 

 W godzinach nocnych od godziny 22.00 do godz. 6.00 zapewniony zostanie wypoczynek uczestnikom 

szkolenia, niezakłócony hałasami i odbywającymi się imprezami, spotkaniami towarzyskimi. 

4. Rozliczenie będzie się odbywało w   cyklach miesięcznych z dołu. Na prośbę Zamawiającego 

 

rozliczenie może się odbywać w krótszych okresach. 

 

5. Usługa noclegowa i cateringowa musi być zrealizowana pod warunkiem spełnienia wymagań 

określonych w przepisach z związku z zapobieganiem, przeciwdziałaniem i zwalczaniem COVID-19 
 
Łączna wartość brutto słownie: 

…............................................................................................................................ .................... 

 

Oferent oświadcza, iż usługę wykona z należytą starannością. 

………………………………………   ………………………………………. 

Miejscowość, data    Podpis i pieczątka



 

 

 



 

 

Załącznik nr 1 

 

Lp. Nazwa grupy Nazwa szkolenia Termin Miejsce szkolenia 

1. Grupa 1 Kurs kelner-barman II/III 2021 Pasłęk 

2. Grupa 2 Kurs baristy V 2021 Pasłęk 

3. Grupa 3 Szkolenie kulinarne II/III 2021 Pasłęk 

4. Grupa 4 Kurs kwalifikacyjny – 

operator ładowarek 

teleskopowych 

II/III 2021 Pasłęk 

5. Grupa 5 Kurs kwalifikacyjny – 

operator suwnic 

II/III 2021 Pasłęk 

7. Grupa 6 Szkolenie kwalifikacyjne 

elektroenergetyczne do 1kV 

V – VI 2021 Pasłęk 

9. Grupa 7 Kurs obsługi programu 

Symfonia 

IV 2021 Pasłęk 

10. Grupa 8 Szkolenie Excel 

średniozaawansowany i 

zaawansowany 

V 2021 Pasłęk 

11. Grupa 9 Kurs kwalifikacyjny 

spawania metodą TIG 

II – VI 2021 Pasłęk 

 


